své pokrevni linii a na vojné jisté byl po prdvu slul hrdym titulem
Lagitdtor roty”.

Krom nds sedmi statecnych z Chlumu a prilehlého svéta se na
startovaci msiv basilice na svatém Kopecku u Olomouce shromdZdilo na
dveé stovky dalsich odhodlanych.

Z kdzdni otce Marian se jisté, nejen ndm, vryla myslenka, Ze vydat se
na tuto sebeznicujici pout’ 19. brrezna je dobrou prileZitosti, jak uctit na
dnesek pripadajici pamdtku sv. Josefa, patrona Stastné smrti. Proto
kdyby se ndm po cesté zddlo, Ze uZ je konec (s ndma), nemdme se tomu
vzpirat, vZdyt sotva miiZe byt krdsnejsiho a stastnéjsiho konce, nez
skonat béhem takovéto posvécené cesty. S timto duchovnim posilenim
Jjsme po tivodnim ofotografovdni vydusali tivodni skopcové kilometry pres
DroZzdin a Bukovany na seradisté v Bystrici (bohuZel nikoliv pod
Hostynem), kde jsme se rozpocitali na prvni, druhy, stoosmdesdty atd. a
zjistili, kdo je tu po kolikaté. Urcite mne zaujalo, Ze podruhé, poctvrté,
popdaté se hldsili desitky chodcti, chodkyn a chiidat, ale od posesté aZ do
podvandcté to byly maximdlné jednusky vérnych vytrvalcii. KaZdopddné
byli tu dva (bez zdruky) nevynechdlkové, kteri si to letos strihli
potrindcté. A¢ v obdobi piistu, tento podnik se pomalu stdvd vskutku
masovou zdleZitosti; pocet startujicich byl ve srovndni s loriskem
dvojndsobny. Pujde-li to takhle ddl, tak za pdr let, aZ nds ptijdou miliony,
bude priivod celem ztékat svatohostynsky kopec, zatimco zddi bude jeste
v klidu oslapdvat schody kostela na Svatém Kopecku.

Mily Ctendri, pokud se ti zdd miij iivod, ponékud rozvldcny, pak té
musim uklidnit, je to zdmér autora. Chci aby sis to mohl také pékné
procitit, co to je ujit behem noci padesat kilometrti. Vidis, ted’ mdme za
sebou teprve pdr kildkii a uz se to pekné vlece.

Fakt je, Ze ale ze zacdtku to jde celkem svihem, krok je pruzny,
ndlada nadéjeplného odhodldni, v§ude samy sprym. Taky své
spoluputujici nevidim kazdy den, takZe bylo celkem co vyprdvet.
Pohodoveé ostrym tempem jsme se pres Svésedlice a Vacanovice dostali az
k prvnimu zastaveni na ndvsi v Trsicich. Tam jsem zjistil, Ze mezi
putujicimi jsou také dalsi zndmi, Maruska s Jirkou, toliko pribuzni mé
Zeny, takze zprostredkované i mi. [ oni byli jesté s ismévem na lici a plni
eldnu. V Trsicich jsme zptisobili malé pozdviZeni mezi domorodci
v mistnim hostinci, kteri se ale tvdrili mirumilovné a zvédavé okukovali
nase ustrojeni a dotazovali se ,kam s tou bagdZi?“. KdyZ jsme ji rikali, Ze
jdeme celonoc¢ni pouti ze Svatého Kopecku na Hostyn, vétsinou se zarazili
a bylo vidét, Ze maji problém tuto informaci zpracovat a néjak

OLIHEN - CHAPADLO DVACATE DRUHE
Tequila - z dar pousté

S o

Blizime se pomalu (posledni dobou doslova) ale jist¢ ke konci
abecedy. V Olihni uZ jsme za tu dobu mohli ¢ist o alkondpojich vyrabénych
z nejriiznéjSich surovin: od obili, brambor, pfes cukrovou fepu a tftinu aZz
po vinnou révu. Ted ktomu vyctu spolu stequilou piidame jednu
exotickou rostlinu. Geograficky se pfitom vratime tam, kde jsme uz byli pfi
liceni osudti pravého rumu, do stfedni Ameriky. Domovem rumu byly
ostrovy v Karibském mofi, které v posledni dobé vic neZ rum proslavili
pirati. Domovem tequily je naproti tomu Mexiko, které jinak proslavila
tteba olympidda nebo nelegalni migrace do USA. V poslednich nékolika
desetiletich je to ale hlavné tequila, co reprezentuje Mexiko ve svété, a
nutno Fict, Ze je to reprezentace vzorna. A navic to jesté prindsi velmi slusné
zisky. Nebylo tomu tak ale vzdycky, jesté pred sto lety neméla tequila
vlibec dobrou povést, ale béhem posledni doby na sobé hodné zapracovala
a vysledky se dostavily.

K historii tequily se jesté dostaneme, nejdiiv je tfeba Fict, co to tequila
vlastné je. Je to alkoholicky ndpoj vyrdbény zagédve, a tim plynule
pfechdzime k dalsi otdzce: Co to je agdve? Rozsifenym omylem je ndzor, Ze
se tequila vyrdbi z kaktusi. Mezi kaktusem a agdve jsou ale podstatné
rozdily. Tim zdsadnim je, Ze agdve je rostlina jednodéloznd, zatimco
kaktusovité jsou celedi rostlin dvoudéloznych. Botanikim mezi ndmi je to
jasné a pro nds ostatni dodavdm, Ze agdve uz na prvni pohled vypada
uplné jinak nez kaktus. Je to sukulentni rostlina smecovitymi, ostie
zubatymi listy uspofddanymi jako rtizice nebo trs. Tequila se vyrdbi
zmodré agave, kterd se prfimo ktomu dtcelu péstuje na rozsdhlych
plantézich. K vyrobé se nepouziva cela rostlina, ale jen osekana spodni ¢ast
rostliny bez listt tvarem pfipominajici ananas, které se fika pifias. Narozdil
od ananasu ale pifas vazi az 80 kg. Vyrobni postup pélenky — mohli



bychom ji po moravsku fikat agavovica — je specificky. Agéave se nejdfiv po
dobu 24 hodin vafi ve specialnich pecich postavenych z kamene a cihel a
opatfenych dfevénymi dveimi. V podlaze peci jsou Zlaby, kterymi se
odvadi stavy vzniklé v prvnich tfech hodindch vafeni; jsou hoiké a
znehodnotily by kvas. Po tfech hodindch se Zlaby uzaviou a zbyvajicich 21
hodin se agave vafi ,ve vlastni stavé”. V soucasnosti jsou tradi¢ni pece
¢asto nahrazeny velkymi nerezovymi ,papindky”, vnichZz se da agéve
uvafit s velkou Gsporou casu, ale ztrati tim hodné ze své charakteristické
chuti. Kdyz se agdve dostatecné povafi, rozemele se ve specidlnim mlyné¢,
vyslednd hmota se necha zkvasit ve velkych tancich a posledni fazi nemtze
byt nic jiného nez destilace.

Prava a cistd mexickd tequila musi byt vyrobena ze 100 % cukri
modré agédve. Takové tequila je na lahvi oznacena jako ,100% agave” ¢i
,agave azul”. Tahle ¢ista tequila se produkuje a prodava ve tfech typech:
Blanco, Reposado a Anejo. Tequila Blanco je tradi¢ni stfibrna (¢ird) palenka
stdcena po dvoji destilaci. Je to jakysi zakladni typ, ktery se pije tak, jak
jsme zvykli i u nds se Spetkou soli a zajida se citronem. Ostatni typy maji
proti stiibrné tequile urcitd vylepseni spocivajici, jak jsme to uz vidéli u
mnoha jinych druht alkoholu, ve stafeni v dubovych sudech. Reposado
tequila v nich zraje 2-12 mésicti a dubové dfevo ji dodavd jemnou chut a
bélavou barvu. Anejo zraje v sudech z bilého dubu o maximalnim objemu
350 litri vice neZz 1 rok (t¥eba i 5 let); mé jantarovou barvu a jemnou chut
po dubovém dievu. Opravdu si nezada s nejlepsimi karibskymi rumy nebo
s koniakem, a to jak chuti, tak i cenou. Takové tequily se piji jen cisté
z koniakovych sklenic. Kromé stoprocentni tequily se pro béznou
konzumaci vyrdbi tzv. tequila mixto — ta musi obsahovat aspon 51 % cukrii
zmodré agave, zbytek mutZze byt namichany tftinovym cukrem. To
vysledny produkt sice zlevniuje, ale na kvalit¢ a chuti mu rozhodné
neptidd. Tequila mixto se prodédva jako stfibrnd (Blanco) nebo jako zlata
(Oro), ktera se pfi vyrobé upravuje a ochucuje karamelem, aby ziskala
tmavsi barvu a chutovou podobnost se stafenymi tequilami.

Historie tequily se zacala psat v 16. stoleti po pfichodu Spanélskych
kolonizatorti na tzemi dnesniho Mexika. Uz davno pfed Kolumbem
vyrabéli Aztékové zagave kvaseny napoj zvany ,pulque”. Spanélé
postoupili jesté o krok dél k destilaci a tequila byla na svété. Dlouho to bylo
ale jen cisté mexické piti nevalné chuti a povésti. Uvadi se, Ze prvni tfi
soudky tequily Sauzy byly do USA vyvezeny vroce 1873. Americké
konzumenty ale tequila pfili§ nezaujala, snad jen svyjimkou doby
prohibice, kdy se na kvalitu nehledélo a tequila se stala oblibenym
sortimentem pokoutnich néleven. S koncem prohibice skoncila i pfechodna
popularita tequily. Ke svétové slavé tak tequila nakrocila az po druhé

Az nas ptijdou miliony....

»Pojd’ ptijdeme na malou prochdzku tmou
...hekonecnou prdzdnotou.

NaraZ si Cepici, zavaZ si boty a béZ.

At se sdm sobé otrokem nestanes.

Doufdm, Ze budes mit stésti...

..na prochdzce tmou, ...nekonec¢nou prdzdnotou.”
Petr Fiala, Mala prochazka tmou, (Miidga a Zd'orp)

Preslo jaro, léto, podzim, zima a je to tu zase. Na pdtek 19-tého
brezna letos pripadl 13-ty ro¢nik pochodu Zeleznych poutnikii a poutnic.

Odhodlat se k takovému maxivykonu jako je padesdtikilometrovy
pochod vyZaduje jisté mnoho odvahy, jesté vice odhodldni je vSak treba
k tomu pokusit se tento vykon zopakovat.

Opravdu po loriskych zkuSenostech s nekonecnou dvojvesnici Lipovd-
Krtomil jsem se divil svym souputnikiim, Ze se letos hldsi opét na ,malou
prochdzku tmou”, ba co vic dopInéni a rozsireni o své rodinné prislusniky,
a jesté vic mé pak ale prekvapil jd, Ze jsem na to repete kyvnul taky.

Nase vyprava se uZ v pocdtku rozdélila na dva smiritelné tdbory.
Motorizovand trojka ve sloZeni: Radka - Zena Vencova a Marta - Zena
moje s patronem motoristii Krystofem (mimino; jedno z mych déti) se
s nadsenim zucastnila ptilno¢ni mse a potom se auty (tedy zapovézenym
zpltisobem) rovnou presunula do cile na Sv. Hostyn, kde se usalasila
v Poutnickém Domé, vyckdvajice naseho priplahoceni, pricemZ si dlouhou
chvili krdtila kojenim a spdnkem.

Oproti minule, kdy jsme museli jeste pred zdvérecnym hvizdem
posledni tretiny svatohostynské mse zahuhlat Amen a peldsit na autobus,
jsme se letos rozhodli (paklize dojdeme) uZit si findle, trochu si orazit a
pookounét po Hostyné, zarezervovali jsme si tedy v poutnickém domé
s predstihem dva triliizkové pokoje pro deset osob. Nechci predbihat, ale
opravdu to byl Stastny zdmeér.

Tym opésaly sklddal se letos jednak z veterdnti loriské pouti tedy
Sandyka, Filemona, Vency a mé (moll) a z novicti: Jindrisky - Zeny
Sandykovy, Hanci - sestry Zeny Sandykovy a Standy - bratra sestry Zeny
Sandykovy i Zeny Sandykovy. UZ z letmého vyctu pribuzenskych vazeb (to
jsem jesté nezminil, abych Vds nezmatl, Ze Filemon je Sandyktiv bratr) je
vidno, Ze jeden z nds skutecné nepodcenil propagaci tohoto podniku ve



