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OLIHE� – CHAPADLO DVACÁTÉ DRUHÉ 
Tequila – z dar� poušt� 

Blížíme se pomalu (poslední dobou doslova) ale jist� ke konci 
abecedy. V Olihni už jsme za tu dobu mohli �íst o alkonápojích vyráb�ných 
z nejr�zn�jších surovin: od obilí, brambor, p�es cukrovou �epu a t�tinu až 
po vinnou révu. Te� k tomu vý�tu spolu s tequilou p�idáme jednu 
exotickou rostlinu. Geograficky se p�itom vrátíme tam, kde jsme už byli p�i 
lí�ení osud� pravého rumu, do st�ední Ameriky. Domovem rumu byly 
ostrovy v Karibském mo�i, které v poslední dob� víc než rum proslavili 
piráti. Domovem tequily je naproti tomu Mexiko, které jinak proslavila 
t�eba olympiáda nebo nelegální migrace do USA. V posledních n�kolika 
desetiletích je to ale hlavn� tequila, co reprezentuje Mexiko ve sv�t�, a 
nutno �íct, že je to reprezentace vzorná. A navíc to ješt� p�ináší velmi slušné 
zisky. Nebylo tomu tak ale vždycky, ješt� p�ed sto lety nem�la tequila 
v�bec dobrou pov�st, ale b�hem poslední doby na sob� hodn� zapracovala 
a výsledky se dostavily.  

K historii tequily se ješt� dostaneme, nejd�ív je t�eba �íct, co to tequila 
vlastn� je. Je to alkoholický nápoj vyráb�ný z agáve, a tím plynule 
p�echázíme k další otázce: Co to je agáve? Rozší�eným omylem je názor, že 
se tequila vyrábí z kaktus�. Mezi kaktusem a agáve jsou ale podstatné 
rozdíly. Tím zásadním je, že agáve je rostlina jednod�ložná, zatímco 
kaktusovité jsou �eledí rostlin dvoud�ložných. Botanik�m mezi námi je to 
jasné a pro nás ostatní dodávám, že agáve už na první pohled vypadá 
úpln� jinak než kaktus. Je to sukulentní rostlina s me�ovitými, ost�e 
zubatými listy uspo�ádanými jako r�žice nebo trs. Tequila se vyrábí 
z modré agáve, která se p�ímo k tomu ú�elu p�stuje na rozsáhlých 
plantážích. K výrob� se nepoužívá celá rostlina, ale jen osekaná spodní �ást 
rostliny bez list� tvarem p�ipomínající ananas, které se �íká piñas. Narozdíl 
od ananasu ale piñas váží až 80 kg. Výrobní postup pálenky – mohli 



bychom jí po moravsku �íkat agávovica – je specifický. Agáve se nejd�ív po 
dobu 24 hodin va�í ve speciálních pecích postavených z kamene a cihel a 
opat�ených d�ev�nými dve�mi. V podlaze pecí jsou žlaby, kterými se 
odvádí š�ávy vzniklé v prvních t�ech hodinách va�ení; jsou ho�ké a 
znehodnotily by kvas. Po t�ech hodinách se žlaby uzav�ou a zbývajících 21 
hodin se agáve va�í „ve vlastní š�áv�“. V sou�asnosti jsou tradi�ní pece 
�asto nahrazeny velkými nerezovými „papi�áky“, v nichž se dá agáve 
uva�it s velkou úsporou �asu, ale ztratí tím hodn� ze své charakteristické 
chuti. Když se agáve dostate�n� pova�í, rozemele se ve speciálním mlýn�, 
výsledná hmota se nechá zkvasit ve velkých tancích a poslední fází nem�že 
být nic jiného než destilace. 

Pravá a �istá mexická tequila musí být vyrobena ze 100 % cukr� 
modré agáve. Taková tequila je na lahvi ozna�ena jako „100% agave“ �i 
„agave azul“. Tahle �istá tequila se produkuje a prodává ve t�ech typech: 
Blanco, Reposado a Anejo. Tequila Blanco je tradi�ní st�íbrná (�irá) pálenka 
stá�ená po dvojí destilaci. Je to jakýsi základní typ, který se pije tak, jak 
jsme zvyklí i u nás se špetkou soli a zajídá se citronem. Ostatní typy mají 
proti st�íbrné tequile ur�itá vylepšení spo�ívající, jak jsme to už vid�li u 
mnoha jiných druh� alkoholu, ve sta�ení v dubových sudech. Reposado 
tequila v nich zraje 2–12 m�síc� a dubové d�evo jí dodává jemnou chu� a 
b�lavou barvu. Anejo zraje v sudech z bílého dubu o maximálním objemu 
350 litr� více než 1 rok (t�eba i 5 let); má jantarovou barvu a jemnou chu� 
po dubovém d�evu. Opravdu si nezadá s nejlepšími karibskými rumy nebo 
s ko�akem, a to jak chutí, tak i cenou. Takové tequily se pijí jen �isté 
z ko�akových sklenic. Krom� stoprocentní tequily se pro b�žnou 
konzumaci vyrábí tzv. tequila mixto – ta musí obsahovat aspo� 51 % cukr� 
z modré agáve, zbytek m�že být namíchaný t�tinovým cukrem. To 
výsledný produkt sice zlev�uje, ale na kvalit� a chuti mu rozhodn� 
nep�idá. Tequila mixto se prodává jako st�íbrná (Blanco) nebo jako zlatá 
(Oro), která se p�i výrob� upravuje a ochucuje karamelem, aby získala 
tmavší barvu a chu�ovou podobnost se sta�enými tequilami. 

Historie tequily se za�ala psát v 16. století po p�íchodu špan�lských 
kolonizátor� na území dnešního Mexika. Už dávno p�ed Kolumbem 
vyráb�li Aztékové z agáve kvašený nápoj zvaný „pulque“. Špan�lé 
postoupili ješt� o krok dál k destilaci a tequila byla na sv�t�. Dlouho to bylo 
ale jen �ist� mexické pití nevalné chuti a pov�sti. Uvádí se, že první t�i 
soudky tequily Sauzy byly do USA vyvezeny v roce 1873. Americké 
konzumenty ale tequila p�íliš nezaujala, snad jen s výjimkou doby 
prohibice, kdy se na kvalitu nehled�lo a tequila se stala oblíbeným 
sortimentem pokoutních náleven. S koncem prohibice skon�ila i p�echodná 
popularita tequily.  Ke sv�tové sláv�  tak tequila  nakro�ila  až po druhé  
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